
M E N I U  K Ū R I M O  P A S L A U G O S

Kainynas ir paslaugų sąmata

U Ž S A K O V A S O B J E K T A S D A T A

Žemiau pateikiama meniu kūrimo paslaugų sudėtis ir kainos. Bazinis paketas apima visą darbų ciklą – nuo 
koncepcijos išgryninimo iki dalyvavimo restorano atidarymo dieną. Papildomos paslaugos užsakomos atskirai, 
pagal poreikį.

BAZINIS PAKETAS – KAS ĮEINA

NR. ETAPAS KĄ APIMA

1. Koncepcijos išgryninimas
Tikslinės auditorijos analizė, sprendimas, kokio tipo meniu 
tinka konkrečiai vietai, meniu struktūra ir kainodaros 
logika (pardavimo kainų lygis).

2. Patiekalų sukūrimas – 30 vnt. Receptūrų kūrimas ir testavimas, skonio bei pateikimo 
suderinimas su užsakovu.

3. Technologinės kortelės Kiekvienam patiekalui parengiamos technologinės 
kortelės (sudėtis, gramažai, gamybos eiga, savikaina).

4. Personalo apmokymai – 1 diena Virtuvės komandos apmokymas: gamybos procesai, 
patiekalų atidavimas, kokybės standartas.

5. Dalyvavimas atidarymo dieną – 4 val. Buvimas vietoje atidarymo metu, patiekalų atidavimo 
priežiūra ir korekcijos realiu laiku.

6. Reikiamos įrangos parinkimas Rekomendacijos, kokios virtuvės įrangos reikia parengtam 
meniu įgyvendinti.

7. Serviravimo indų parinkimas Lėkščių ir serviravimo indų parinkimas pagal patiekalus ir 
restorano koncepciją.

BAZINIO PAKETO KAINA

PASLAUGA KAINA BE  PVM SU PVM (21  %)

BAZINIS PAKETAS
Pilna meniu sukūrimo paslauga – 1–7 etapai

3 000,00 € 3 630,00 €

Į kainą įskaičiuoti visi aukščiau išvardyti 1–7 etapai. Kaina fiksuota ir nesikeičia priklausomai nuo darbo valandų skaičiaus, 

reikalingo etapams įgyvendinti.



PAPILDOMOS PASLAUGOS

Užsakomos atskirai, pagal poreikį. Gali būti derinamos kartu su baziniu paketu arba užsakomos vėliau, jau veikiančiam 
restoranui.

MENIU IR PERSONALO PRIEŽIŪRA

PASLAUGA MATO VNT. BE  PVM SU PVM

Papildomi personalo apmokymai
Papildomos mokymų valandos virš bazinio paketo – 
naujiems darbuotojams arba gilesniam procesų 
įsisavinimui.

1 val. 125,00 € 151,25 €

Papildoma priežiūra restorane
Buvimas restorane prižiūrint patiekalų atidavimo 
kokybę ir personalo darbą.

1 val. 100,00 € 121,00 €

Meniu revizija (atnaujinimas)
Meniu peržiūra po tam tikro laiko: savikainų 
perskaičiavimas, prastai parduodamų patiekalų 
išėmimas ir pakeitimas naujais.

1 kartas 1 000,00 € 1 210,00 €

AUDITAS IR VERTINIMAS

PASLAUGA MATO VNT. BE  PVM SU PVM

Slaptas pirkėjas
Vizitas restorane kliento akimis: patiekalų degustacija ir  
aptarnavimo vertinimas. Pateikiama ataskaita su 
aptarnavimo bei patiekalų pastebėjimais, 
rekomendacijomis ir veiksmų planu.

1 vizitas 200,00 € 242,00 €

Virtuvės darbo ir meniu auditas
Apsilankymas virtuvėje, visų patiekalų, jų technologijų 
ir savikainų peržiūra. Pateikiama išplėstinė ataskaita su  
pastabomis, rekomendacijomis ir veiksmų planu.

1 auditas 1 000,00 € 1 210,00 €

Slapto pirkėjo paslaugos kainai papildomai priskaičiuojamos vizito metu patirtos maisto ir gėrimų išlaidos pagal faktinę sąskaitą.

TURINYS IR RINKODARA

PASLAUGA MATO VNT. BE  PVM SU PVM

Profesionalus patiekalų fotografavimas
Patiekalų fotosesija meniu, socialiniams tinklams ir 
technologinėms kortelėms. Pavyzdžiai – kitame 
puslapyje.

1 nuotrauka 30,00 € 36,30 €

Restorano apžvalga – video
Video formato apžvalga ir reklama socialiniuose 
tinkluose.

1 video 300,00 € 363,00 €

Restorano apžvalga – nuotraukų karuselė
Nuotraukų karuselės formato įrašas socialiniuose 
tinkluose.

1 karuselė 200,00 € 242,00 €

Restorano apžvalga – stories
Stories formato įrašai socialiniuose tinkluose.

1 stories 100,00 € 121,00 €

Socialinių tinklų įrašai skelbiami paskyroje, kurios tikslinė auditorija – virš 35 000 sekėjų.



SĄLYGOS IR PASTABOS

—   Visos kainos nurodytos eurais. Prie kainos be PVM taikomas 21 % PVM.

—   Kainos galioja teikiant paslaugas Vilniaus mieste.

—   Vykstant į kitą miestą, papildomai skaičiuojamos kuro ir apgyvendinimo išlaidos pagal faktines sąnaudas. Šios 
išlaidos derinamos su užsakovu iš anksto.

—   Į bazinį paketą neįeina produktų, žaliavų, įrangos ir serviravimo indų įsigijimo išlaidos – jas dengia užsakovas.

—   Patiekalų testavimui reikalingas žaliavas ir virtuvės patalpas užtikrina užsakovas.

—   Slapto pirkėjo paslaugos atveju papildomai apmokamos vizito metu patirtos maisto ir gėrimų išlaidos pagal 
faktinę sąskaitą.

—   Fotografavimo paslaugos kaina skaičiuojama už atrinktą ir apdorotą nuotrauką.

—   Papildomos paslaugos derinamos ir užsakomos ne vėliau kaip prieš 7 kalendorines dienas.

—   Šis pasiūlymas galioja 30 kalendorinių dienų nuo pateikimo datos.

ATSISKAITYMO TVARKA

50 % bazinio paketo sumos avansas darbų pradžioje, likusi dalis – įgyvendinus visus etapus. Papildomos paslaugos 
apmokamos pagal faktiškai suteiktą kiekį, gavus sąskaitą faktūrą.



PAVYZDŽIAI – KĄ GAUNA UŽSAKOVAS

1.  TECHNOLOGINĖ KORTELĖ

Kiekvienam patiekalui parengiama technologinė kortelė: ingredientai su bruto ir neto gramažais, nuostoliai, žaliavų kainos, 
porcijos svoris, kaloringumas ir maistinė vertė, savikaina, pardavimo kaina ir antkainis, paruošimo technologija bei 
serviravimo nuotrauka.

Technologinės kortelės pavyzdys



2.  SKAITMENINIS MENIU PUSLAPIS

Meniu pateikiamas ir skaitmeniniu formatu – patogiu personalui: paieška pagal ingredientą, filtrai pagal serviravimo indą, 
patiekalų sudėtis, alergenai, žymos „naujas“ / „atnaujinta“ bei tiesioginė nuoroda į technologinę kortelę.

Skaitmeninio meniu puslapio pavyzdys



3.  PROFESIONALUS PATIEKALŲ FOTOGRAFAVIMAS

Nuotraukos tinka meniu, technologinėms kortelėms, socialiniams tinklams ir reklamai. Kaina – 30 € + PVM už nuotrauką.

Paslaugos teikėjas (vardas, pavardė, parašas) Užsakovas (vardas, pavardė, parašas)


